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SHotel - Wirtshaus

Spundloch

...wir mochten darauf aufmerksam machen, dass die Kiiche groflen Wert darauf legt,
die Speisen immer frisch flr Sie zuzubereiten, was gelegentlich zu langeren
Wartezeiten fihren kann. Wenn sie also unter Zeitdruck stehen, fragen sie unsere
Mitarbeiter, wie lange die Zubereitung lhrer Speisen dauert.

Weiterhin ist es uns wichtig, dabei moglichst viele regionale Produkte zu verarbeiten.
So beziehen wir:

e Gemiise und Salate - Gartnerei Klinger, Veitshochheim
e SiiBwasserfische — Fischzucht Schlereth, Veitshéchheim
e Eier - Geflliigelhof Arlt, Veitshéchheim

e Fleisch - Schlachterei Staus, Leinach

e Wourst - Metzgerei Konrad, Glintersleben

e Wild - verschiedene Jager aus Mainspessart

e Spargel - Seufert, Schweinfurt

also all diese Lebensmittel aus den umliegenden Ortschaften.

Mit dem Verzehr unserer Speisen unterstitzen Sie somit auch die hiesige Wirtschaft.
Deshalb kdnnen Sie getrost anbeillen und geniellen.

Dennoch kénnen wir nicht vollstandig auf Produkte aus Grofmarkten verzichten, da
einige Zutaten und Produkte regional nicht verfligbar oder noch sehr hoch im Preis
sind.

Regionale Produkte sind zwar etwas teurer als unsere herkdmmlichen Speisen mit

Zutaten aus GrolBmarkten, bieten jedoch garantiert frischen Genuss.
N

Guten Appetit — wiinscht lhnen das Spundloch Qualitdtsteam &
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Deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind auf der letzten Seite der Speisekarte aufgelistet.
Alle Preise inkl. 19 % MwSt. - ...und das Beste — es gibt auch kleine Portionen Preis in Klammern ()

Letzte Anderung: 29.08.2009






Fisch mal etwas anders

Lachsfilet im Kartoffelmantel € 15,20
gebraten an Safranschaum, (12,50)
dazu servieren wir Blattsalate

Pochiertes Zanderfilet € 14,80
auf Wurzelgemuse mit Silvanersol3e, (11,80)
dazu reichen wir Salzkartoffeln

Viktoriabarschfilet
unter der Meerrettichkruste gebraten € 13,90
auf Bandnudeln und Schnittlauchsol3e

Schollenfilets € 12,80
auf Blattspinat an einer DillsoR3e, dazu Salzkartoffeln

»Spundloch Fischteller* € 19,80
Schollen-, Zander-, Lachs- und Viktoriabarschfilet in Butter gebraten
mit Riesengarnele, Grilltomate, Krauterbutter und Salzkartoffeln

Fangfrischer Fisch
aus unserem Quellwasser - Bassin

Hofgartenforelle ,,blau“ pro 100g € 3,70
mit Sahnemeerrettich @, zerlassener Butter
und Salzkartoffeln

Hofgartenforelle ,,Mullerin“ pro 100g € 3,70

mit Salzkartoffeln und Blattsalat
% ’?E"ﬁ%
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		Pochiertes Zanderfilet  €  14,80

		Schollenfilets  €  12,80

		Hofgartenforelle „blau“ pro 100g   €  3,70

		Hofgartenforelle „Müllerin“ pro 100g   € 3,70




Lieblingsgerichte unserer Stammgaste

Rinderleber vom Grill, mit Rostzwiebeln, 8,60
Bratkartoffeln und einem bunten Salat (6,80)
Frankisches Schaufele 9,20
an DunkelbiersoRe mit KartoffelkloR (%>

Veitshochheimer Wurzbraten 9,40
vom Schwein mit KartoffelkloRen ¢%® und Salat (7,50)
Frankisches Hochzeitsessen, gekochter Tafelspitz 12,40
mit MeerrettichsoRe @, Preiselbeeren und Butternudeln (9,90)
Spundloch “Grillpfanne* 14,80
verschiedene Fleischsorten, Grilltomate, Krauterbutter,

grune Bohnen mit Speck, Pommes Frites und Salat

Lammruckenfilet € 17,90
unter der Krauterkruste

auf Knob|auchso|’5e’ dazu Zum Lammrickenfilet empfehlen wir Ihnen:

Zucchinigemuse und Rahmkartoffeln

2007er Thingersheimer Ravensburg
Dornfelder -halbtrocken- Qualitatswein
Weingut Gebr. Geiger jun., Thingersheim

Chef-Steak

ein Rumpsteak deftig und saftig wie” s der Chef gern mag

mit vielen phantastischen Kleinigkeiten wie zum Beispiel Krauterbutter,
grunem Pfeffer, frischem Knoblauch, Oliven, Sardellen, einer Scheibe
gegrilltem Speck, Preiselbeersahnemeerrettich® und Bratkartoffeln

Bitte sagen Sie unserem Service, ob unser Chef-Koch lhr Steak
englisch, medium oder well done — gut durch, zubereiten soll.

Das ,,Spundloch* Nussbrot

gibt es auch zum Mitnehmen 500g nur € 3,50

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind auf der letzten Seite der Speisekarte aufgelistet.

€ 24,80
€ 19,50

Alle Preise inkl. 19 % MwsSt. - ...und das Beste — es gibt auch kleine Portionen Preis in Klammern ()
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		Bratkartoffeln und einem bunten Salat     (6,80)

		Fränkisches Schäufele €     9,20

		Veitshöchheimer Würzbraten €     9,40

		Spundloch “Grillpfanne“ €  14,80






Vorneweg — oder fur den kleinen Hunger

Blattsalate

in Walnussdressing € 8,50
mit gebratenen Shii-Take Pilzen,

dazu Stangenweil3brot

Rose vom hausgebeizten Graved Lachs
im Salatnest, dazu Dill-SenfsolRe € 9,50
und Stangenweil3brot

Unsere Suppen — Feines zum Ausloffeln

Frankische Kartoffelsuppe € 3,60

Bayerische Leberknotdelsuppe € 3,30

Vegetarisches — Fleischlos gllcklich

Kartoffel-Gnocchi

mit Knoblauch und frischen Krautern gewurzt, € 9,20
in Olivendl, Sonnenblumen- und Kurbiskernen angeschwitzt,

mit Parmesan vollendet, dazu einen Salatteller

Gemusestrudel an Tomatenkrautersofe, € 8,50
dazu servieren wir einen bunten Salatteller (6,50)
Gemuse aus dem Wok € 9,50
mit Tagliatelle und Sojasol3e verfeinert (7,50)

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind auf der letzten Seite der Speisekarte aufgelistet.
Alle Preise inkl. 19 % MwsSt. - ...und das Beste — es gibt auch kleine Portionen Preis in Klammern ()
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