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…wir möchten darauf aufmerksam machen, dass die Küche großen Wert darauf legt, 
die Speisen immer frisch für Sie zuzubereiten, was gelegentlich zu längeren 
Wartezeiten führen kann. Wenn sie also unter Zeitdruck stehen, fragen sie unsere 
Mitarbeiter, wie lange die Zubereitung Ihrer Speisen dauert. 
 
Weiterhin ist es uns wichtig, dabei möglichst viele regionale Produkte zu verarbeiten. 
So beziehen wir: 
 


• Gemüse und Salate - Gärtnerei Klinger, Veitshöchheim 
• Süßwasserfische – Fischzucht Schlereth, Veitshöchheim 
• Eier - Geflügelhof Arlt, Veitshöchheim 
• Fleisch - Schlachterei Staus, Leinach 
• Wurst - Metzgerei Konrad, Güntersleben 
• Wild - verschiedene Jäger aus Mainspessart 
• Spargel - Seufert, Schweinfurt 


 
also all diese Lebensmittel aus den umliegenden Ortschaften.  
 
Mit dem Verzehr unserer Speisen unterstützen Sie somit auch die hiesige Wirtschaft. 
Deshalb können Sie getrost anbeißen und genießen. 
 
Dennoch können wir nicht vollständig auf Produkte aus Großmärkten verzichten, da 
einige Zutaten und Produkte regional nicht verfügbar oder noch sehr hoch im Preis 
sind. 
 
Regionale Produkte sind zwar etwas teurer als unsere herkömmlichen Speisen mit 
Zutaten aus Großmärkten, bieten jedoch garantiert frischen Genuss. 
 
Guten Appetit – wünscht Ihnen das Spundloch Qualitätsteam 
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Fisch mal etwas anders 
________________________________________________________________________________________ 


 
 
Lachsfilet im Kartoffelmantel   €  15,20 
gebraten an Safranschaum,   (12,50) 
dazu servieren wir Blattsalate 
 
  
  
Pochiertes Zanderfilet  €  14,80 
auf Wurzelgemüse mit Silvanersoße,    (11,80) 


   dazu reichen wir Salzkartoffeln 
 
 
  


Viktoriabarschfilet 
unter der Meerrettichkruste gebraten  €  13,90 
auf Bandnudeln und Schnittlauchsoße 
 
 


Schollenfilets  €  12,80 
auf Blattspinat an einer Dillsoße, dazu Salzkartoffeln 
 
 


„Spundloch Fischteller“  €   19,80 
Schollen-, Zander-, Lachs- und Viktoriabarschfilet in Butter gebraten 
mit Riesengarnele, Grilltomate, Kräuterbutter und Salzkartoffeln 
  


  
 
 


Fangfrischer Fisch 
aus unserem Quellwasser - Bassin 


________________________________________________________________________________________ 


 
 
Hofgartenforelle „blau“ pro 100g   €  3,70 
mit Sahnemeerrettich (3)


 
                                                                                    


, zerlassener Butter 
und Salzkartoffeln   


Hofgartenforelle „Müllerin“ pro 100g   € 3,70 
mit Salzkartoffeln und Blattsalat                                  


 


 





		Pochiertes Zanderfilet  €  14,80

		Schollenfilets  €  12,80

		Hofgartenforelle „blau“ pro 100g   €  3,70

		Hofgartenforelle „Müllerin“ pro 100g   € 3,70
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Lieblingsgerichte unserer Stammgäste 
________________________________________________________________________________________ 


 
 
  
Rinderleber vom Grill, mit Röstzwiebeln, €   8,60 
Bratkartoffeln und einem bunten Salat     (6,80) 
 
 
Fränkisches Schäufele €     9,20 
an Dunkelbiersoße mit Kartoffelkloß
 


 (1,2,3) 


  
Veitshöchheimer Würzbraten €     9,40 
vom Schwein mit Kartoffelklößen (1,2,3) 


 
und Salat  (7,50) 


 
Fränkisches Hochzeitsessen, gekochter Tafelspitz €  12,40 
mit Meerrettichsoße (3)


 
 


, Preiselbeeren und Butternudeln   (9,90) 


  
Spundloch “Grillpfanne“ €  14,80 
verschiedene Fleischsorten, Grilltomate, Kräuterbutter,  
grüne Bohnen mit Speck, Pommes Frites und Salat   
 
 
 
Lammrückenfilet  €  17,90 
unter der Kräuterkruste 
auf Knoblauchsoße, dazu 
Zucchinigemüse und Rahmkartoffeln 
 
 
 


Chef-Steak                                                                
ein Rumpsteak deftig und saftig wie´s der Chef gern mag    
mit vielen phantastischen Kleinigkeiten wie zum Beispiel Kräuterbutter, 
grünem Pfeffer, frischem Knoblauch, Oliven, Sardellen, einer Scheibe 
gegrilltem Speck, Preiselbeersahnemeerrettich(3)


Bitte sagen Sie unserem Service, ob unser Chef-Koch Ihr Steak 
 und Bratkartoffeln 


englisch, medium oder well done – gut durch, zubereiten soll. 


 300 g  €  24,80 
 200 g  €  19,50 
 


 
 
 
 


Zum Lammrückenfilet empfehlen wir Ihnen: 
2007er Thüngersheimer Ravensburg 


Dornfelder -halbtrocken- Qualitätswein 
Weingut Gebr. Geiger jun., Thüngersheim 


Würzig, geschmeidig, nach Sauerkirschen und 
Waldfrüchten duftend 0,25l € 4,40 


 


 


Das „Spundloch“ Nussbrot 
 gibt es auch zum Mitnehmen 500g nur € 3,50 


 





		Bratkartoffeln und einem bunten Salat     (6,80)

		Fränkisches Schäufele €     9,20

		Veitshöchheimer Würzbraten €     9,40

		Spundloch “Grillpfanne“ €  14,80
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Vorneweg – oder für den kleinen Hunger 
________________________________________________________________________________________ 


 
 
Blattsalate 
in Walnussdressing €  8,50 
mit gebratenen Shii-Take Pilzen,   
dazu Stangenweißbrot  
 
  
Rose vom hausgebeizten Graved Lachs  
im Salatnest, dazu Dill-Senfsoße €  9,50 
und Stangenweißbrot  
 
 
 


Unsere Suppen – Feines zum Auslöffeln 
________________________________________________________________________________________ 


 
 
Fränkische Kartoffelsuppe €   3,60 
   
 
Bayerische Leberknödelsuppe €   3,30 
   
 
  


Vegetarisches – Fleischlos glücklich 
________________________________________________________________________________________ 


 
 
Kartoffel-Gnocchi  
mit Knoblauch und frischen Kräutern gewürzt,  €  9,20 
in Olivenöl, Sonnenblumen- und Kürbiskernen angeschwitzt,    
mit Parmesan vollendet, dazu einen Salatteller 
 
 
Gemüsestrudel an Tomatenkräutersoße, €  8,50 
dazu servieren wir einen bunten Salatteller  (6,50) 
 
 
Gemüse aus dem Wok €   9,50 
mit Tagliatelle und Sojasoße verfeinert  (7,50) 


 





